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Menu de juin 2022

LUNDI
Menu végétarien

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Semaine du
30 mai au 3 juin

Salade de tomates a I'échalote
Omelette a la ciboulette
Salade
Fromage
Fruit de salson

Carottes rapées au gouda
Chipolatas
Pommes sautées
Fromage
Créme vanille

Salade de lentilles aux lardons
Poulet roti
Gratin de pates / Haricots verts
Fromage
Yaourt aux fraises

Melon
Saumon sauce au basilic
Polenta / Tomates a la provencgale
Fromage
Tarte a la framboise

Semaine du
7 au 10 juin

FERIE

Betteraves aux herbes
Escalope de veau aux
champignons
Blé / Petits pois
Fromage
Tarte aux péches

Tomates mozzarella
Réti de porc
Frites au four
Fromage
Salade de fruits rouges et sablés

Salade de surimi, concombre et
mais
Couscous de poissons et ses
légumes
Fromage
Créme brilée

Rillettes de thon au coulis de

Semaine du
13 au 17 juin

Carottes rapées aux raisins
secs et noix
Riz cantonnais
Salade
Fromage
Liégeois au chocolat

I

Semaine du
20 au 24 juin

Salade de haricots verts au
gouda eta I'échalote
Spaghettis sauce aux petits
légumes et parmesan
Fromage
Crumble fraise rhubarbe

tomates et basilic

Concombre et surimi
Hachis Parmentier de canard

Avocat et ceuf dur mayonnaise
Saumon en cro(te

Semaine du
27 au 30 juin

Lentilles et oouf dur
Tomates farcles aux petits
légumes, basilic, huile d'olive
Salade
Fromage blanc
Fruit de saison

Artichauts vinal
Tourte au boeuf et pommes
terre

Salade
Fromage
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Yaourt nature
Salade de melon et fralses
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